B e n e C k e GmbH "Hotel Diisseldorfer Hof"

Benecke GmbH - Bonner Straf3e 59 - 53424 Remagen Bonner Stral3e 59
53424 Remagen-Rolandseck
Montag den 27.01.2020 Tel. 02228-8148
Fax: 0 22 28 - 81 56
kréftige Erbseneintopf mit Mail: benecke.dbh@t-online.de
Putenwienern und Brotchen (10-8-3-6) www.benecke-hotel-remagen.de

*

mit Gemduse gefillte Zucchini
auf Tomatensugo und Reis @o-4

*

Tagesdessert

Dienstag den 28.01.2020

Schnitzel mit Champignhonsauce
Kartoffeln und Gemise @-5.7-4
*
Kartoffelauflauf mit Gemiuse
und Kase uUberbackeno-s-s

*

Tagesdessert

Mittwoch den 29.01.2020

Rindergoulasch mit Gemise
und Nudeln )
*
Mediterrane Gnocchi-Gemuse-Pfanne

mit Krautersauce
*

|Tagesdessert Donnerstag den 30.01.2020

Geflugelcurrywurst mit Wedges
und Salat (68
*
Italieniser Bohneneintopf
mit Vollkornbrétchen @-10-11)

*

Tagesdessert
Freitag den 31.01.2020
Fischfrikadelle mit Krauterdillsauce
Kartoffeln und Broccoli (4-14-8-16) Allergene - Zusatzstoffe
* 1) mitFarbstoff 9) Erdnusse - Schalenfriichte
Bunte Tortelinis auf 2) mit Konservierungsstoff 10) Sellerie
Tomaten-Basilikum Sugo und Salatis-s-s 3) mit Phosphat 11) Sesam
* 4) mit Milch - Milchprodukte 12) Lupinen
Tagesdessert 5) mit Schweinefleisch 13) Weichtiere
6) Nitratpokelsalz 14) Senf
7) Eiprodukte 15) Soja
8) Glutenhaltiges Getreide 16) Fische - Krebstiere

Alle Salate weden mit frischem Krauterjoghurtdressing oder mit einer Krautervinaigrette serviert
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